
Les bulles d’Arnaud Combier

12,5 % alcool

100% G14, un cépage tolérant aux maladies

Vignes de 10 ans, exposition Sud-Est, faible coteaux.

La maturité du cépage est atteinte à faible degré, idéal
pour les pétillants. Pressurage sans rebeche. Pas d’ajout
de sucre ni de liqueur. Vin non dégorgé provoquant un 
léger voilage dans la bouteille.

La bulle franche et texturée s'épanouit vers des arômes
de fruits mûrs dans un bel équilibre. 

On se voit bien en déguster un verre attablé à Paris, en
plein cœur du Marais, à la terrasse de la 
Maison Plisson Beaumarchais.

Servir entre 12 et 13°C 
Garde conseillée : A minima 5 ans

Un Pet' Nat' aromatique aux fraiches 
notes de cassis, qui illustre tout le savoir-

faire d'Arnaud. 

Mais un Pet ’Nat c’est quoi ?

Abréviation de Pétillant Naturel, un 
Pet’Nat est un vin naturellement 
effervescent qui a reçu le moins 

d’intervention possible de 
la part du vigneron.

Il est élaboré sous la méthode ancestrale, 
la plus ancienne que l’Homme ait 

découverte pour élaborer
des vins pétillants.

Pet’ Nat

https://lamaisonplisson.com/

