
Arnaud COMBIER

Morey Saint Denis Premier Cru
2022
AOP Morey Saint Denis Premier Cru

13% alcool

100% Pinot Noir

Argilo-Calcaire

Egrappage à l’arrivée en cave / Fermentation
spontanée durant la macération grâce aux
levures indigènes / Pigeage et remontage.
Elevage réalisé en barriques bourguignonnes

Le bouquet de fruits noirs intense accompagné
de nuances florales et toastées laisse apprécier
des arômes délicatement épicés. Un grand
potentiel de garde pour ce Premier Cru
emblématique de la Côte de Nuits.

Les vins d’Arnaud sont présents sur la carte du
splendide restaurant Vuurtoreneiland aux Pays-
Bas, on rêve d’y déguster un jour ce Morey Saint-
Denis Premier Cru !

Conseil : Servir entre 16 et 18°C 
Garde conseillée : A minima 15 ans.

Riche et élégant voici un vin typique de
cette superbe appellation au juste
équilibre entre la structure tannique et
l’expression du fruit.

https://vuurtoreneiland.nl/

