
Arnaud COMBIER

Marsannay
2022
AOP Marsannay

13% alcool

100% Pinot Noir

Argilo-Calcaire.

Egrappage à l’arrivée en cave / Fermentation
spontanée durant la macération grâce aux
levures indigènes / Pigeage et remontage.
Elevage réalisée en barriques bourguignonnes

Une robe rubis étincelante et des arômes de
fruits rouges composent un grand vin soyeux aux
nuances poivrées.
Déjà une très belle longueur pour ce millésime
2022 !

On le dégusterait bien avec la Shepard’s Pie au
jarret d’agneau du restaurant Gebr. Hartering
d’Amsterdam !

Conseil : Servir entre 16 et 18°C 
Garde conseillée : A minima 10 ans.

Un vin généreux révélateur de la
délicatesse de ce fameux Cru de la Côte
de Nuits.

https://www.gebr-hartering.nl/

