
Les bulles d’Arnaud Combier

12 % alcool

Cépage : 100% Malbec
Vignes de 40 ans en moyenne. 

Sol : Calcaire 
Exposition coteaux exposés Nord-Est.

Maturité lente du raisin pour un bon équilibre 
acide/alcool / Pressurage délicat sans rebeche /
Pas d’ajout de sucre ni liqueur / Vin non dégorgé 
provocant un léger voilage dans la bouteille.
Elevage sur lies fine en cuve.

L'énergie d'une bulle légère accompagne les notes de 
fruits à chair blanche dans un équilibre d'une belle 
vivacité. 

On l'imagine parfaitement avec une belle assiette de 
jambon Serrano chez Django, l'adresse "tapas" de 
Pigalle.

Servir entre 12 et 13°C 
Garde conseillée : A minima 5 ans

A la dernière édition des Nuits Sonores à 
Lyon, les festivaliers ont adoré la grande 
fraicheur de ce Pet'Nat' d'une buvabilité
idéale. Des bulles fines pour révéler les 

arômes vibrants du Malbec. 

Mais un Pet ’Nat c’est quoi ?

Abréviation de Pétillant Naturel, un 
Pet’Nat est un vin naturellement
effervescent qui a reçu le moins

d’intervention possible de 
la part du vigneron.

Il est élaboré sous la méthode ancestrale, 
la plus ancienne que l’Homme ait

découverte pour élaborer
des vins pétillants.

Pet’ Nat

https://www.django-pigalle.fr/
https://nuits-sonores.com/

