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AOP Bourgogne

13% alcool

100% Gamay

Argilo-Calcaire. Vignes de moins de 10 ans.

Macération à basse température.
Vinification sans sulfite en cuve inox.

Une robe grenat scintillante qui révèle une
aromatique ultra gourmande de fruits rouges. Un
vin juteux à déguster dès maintenant.

Avec le croque Jambon truffé au comté du Barav, 
institution du quartier du Marais, à Paris. 

Conseil : Servir entre 16 et 18°C 
Garde conseillée : A minima 10 ans.

La version rassembleuse d’un
Bourgogne interprétée par ce Gamay.

https://www.lebarav.fr/
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