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AOP Bourgogne Gamay

12,5% alcool

100% Gamay

Sol granit profond.
Côteaux exposés Sud Sud-Est

Macération en cuve béton.
Élevage en fûts.
Vin non filtré.

Les arômes fruités d'une grande ampleur laissent en
finale des notes subtilement épicées. Un Bourgogne
séduisant d'une vraie gourmandise.

On le dégustera volontiers avec un tartare de bœuf aux 
Enfants Perdus, adresse de copains à deux pas du Canal 
Saint-Martin.

Conseil : Servir entre 16 et 18°C 
Garde conseillée : A minima 10 ans.

Un pur style bourguignon pour ce Gamay
pulpeux et racé.

http://www.les-enfants-perdus.com/
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