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Beaujolais Blanc
2023
AOP Beaujolais Blanc

13% alcool

100% Charbonnay

Argilo-Calcaire.

Pressurage direct / Fermentation spontanée grâce aux
levures indigènes.
Elevage en cuve inox.

La robe dorée et le nez aux arômes de fruits à chair
blanche dévoilent un superbe équilibre entre tension et
tendresse.
Très peu de bouteilles disponibles mais rendez-vous au
prochain millésime !

On l’imagine parfaitement sur de crémeuses rillettes de
bar au beurre de sésame accompagnées de salsa verde
aigre-douce chez Café Beurre Amsterdam.

Conseil : Servir entre 10 et 12°C 
Garde conseillée : A minima 4 ans.

Ce vin rare révèle un chardonnay subtil aux
arômes délicats.

Luca Maroni
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https://www.cafebeurreamsterdam.nl/

