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Vin de France

12,5% alcool

100% Pinot Noir

Molasse Argilo-calcaire.
Culture en agriculture biologique

Extraction par infusion / Levures indigènes / Bio
protection sans sulfites.
Elevage : Sans sulfites en cuve sur lies / Filtration /
Sans sulfites à la mise.

Petits fruits rouges et noirs se mêlent aux notes
d’épice, une bouche à la mâche désaltérante et à la
finale fraîche.

"L'énergie de ce pinot est parfaite pour
accompagner l'ultra gourmand croque-monsieur
au Rêve Montmartre, le café emblématique de la
Butte qui a enfin rouvert ses portes!"

Conseil : Servir entre 14 et 16°C 
Garde conseillée : A minima 5 ans.

Le Pinot Noir qu’Arnaud a voulu lumineux
et fruité. Une vinification nature pour un
vin à la trame légère.

https://www.instagram.com/aureve.montmartre/

