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AOP Beaujolais Villages

13 % alcool

100% Gamay

Beaujeu / Sol Granite / Lieux dit Les laforets.

Vendange manuelle / Vinification en cuve béton
en macération semi-carbonique pour 50% jusqu’à
fin de fermentation / Vinifié sans sulfites /
Levures naturelles.
Elevage sans sulfites / Sur lies fines.

Aromatique, vibrant, précis. 
Des arômes de fruits rouges bien mûrs soutenus 
par une finale épicée.

L’équipe du Copper Roots à Lyon sert volontiers 
cette cuvée avec le risotto aux champignons des 
bois, chips de parmesan.

Conseil : Servir entre 12 et 13°C 
Garde conseillée : A minima 5 ans.

Le Beaujolais-Villages nature tout en
fruits et en énergie. Quand la plaisir est si
simple c’est que le travail est bien fait !

Jeb Dunnuck
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https://www.copperroots.fr/

