
Arnaud COMBIER

Saint-Véran
2022
AOP Saint-Véran

13,5% alcool

100% Chardonnay

Argilo-calcaire.

Viticulture biologique / Pressurage direct /
Fermentation spontanée grâce aux levures
indigènes.
Elevage en cuve inox.

Des notes de pêche blanche, de poire et des
épices fraîches révèlent une structure
harmonieuse, ronde et élancée.

La cocotte de volaille jaune aux légumes rôtis de
la Pantruchoise, très bonne adresse au cœur de
So-Pi (South-Pigalle bien sûr!).

Conseil : Servir entre 10 et 12°C 
Garde conseillée : A minima 6 ans.

Une appellation chère au coeur
d’Arnaud illustrée dans ce blanc ample
et vibrant.

https://www.lapantruchoise.com/

