Arnaud COMBIER

Arnaud concgoit ce vin comme un digne

Fleurie représentant de la richesse fraiche et
2022 subtile de ce cru du Beaujolais.
AOP Fleurie Esprit Nature

5 13,5 % alcool
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E: Fleurie / Sol granite / Lieux dit Montgenas.
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_I| J i ;e/ulyl,e/ en macera'tlon se.m.l-.clarbonlqu.ejusqu alafinde
fermentation / Vinifié sans sulfites /

Levures naturelles.
Elevage en cuve / Sans sulfites / Sur lies fines.
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i Souple et gouleyant, des notes énergiques de
% fruits noirs. De la gourmandise toute en fraicheur.

ARNAUD COMBIER 4

FLEURIE e
A\PPELLATION D'ORIGINE PROTEGEE Steve Darou Chef du Smithfield Supper a Londres
PRODVET X IRANCE . TRODLIT DEFRANGE 3L le conseille a ses clients avec sa « Beef Pie ».
RED WINE - VIN ROUGE ﬂ'ﬂ\

Conseil : Servir entre 12 et 13°C
Garde conseillée : A minima 5 ans.



https://stjohnrestaurant.com/a/restaurants/smithfield

