
Arnaud COMBIER

Fleurie
2022
AOP Fleurie

13,5 % alcool

100% Gamay

Fleurie / Sol granite / Lieux dit Montgenas.

Vendange manuelle / Vinification en cuve béton en 
macération semi-carbonique jusqu’à la fin de fermentation 
/ Vinifié sans sulfites / 
Levures naturelles.
Elevage en cuve / Sans sulfites / Sur lies fines. 

Souple et gouleyant, des notes énergiques de fruits noirs. 
De la gourmandise toute en fraîcheur.

Le demi-poulet BBQ façon Moishes, à déguster dans cette 
fameuse brasserie, au coeur de Montréal.

Conseil : Servir entre 12 et 13°C 
Garde conseillée : A minima 5 ans.

Arnaud conçoit ce vin comme un digne
représentant de la richesse fraîche et
subtile de ce cru du Beaujolais.

Jeb Dunnuck
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https://mibc-fr-07.mailinblack.com/securelink/?url=https://moishes.ca&key=

