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ARNAUD COMBIER

Extraction par infusion / Levures indigénes / Bio
protection sans sulfites.
Filtration / Sans sulfites a la mise.

i Petits fruits rouges acides, groseilles, framboises.
Bouche aérienne, fruité frais, sapide.

g Chez Bread and Wine au coeur de Londres ce
cinsault trouve un accord idéal avec le jambon
(1) fumé au foin, carottes et sauce au persil.

Conseil : Servir entre 12 et 14°C
Garde conseillée : A minima 3 ans.



https://stjohnrestaurant.com/a/restaurants/bread-and-wine

